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HUERTO ECOLÓGICO
Rabiosa de Callobre y 
Regona

Ausencia de pesticidas 
y plaguicidas

Fertilizantes naturales,
como abono de caballo 
o cerdo



SITUACIÓN

Polígono Industrial A Granxa, O Porriño, Pontevedra



ESQUEMA DEL PROCESO

·



ZONA DE DESCARGAS



OPERACIONES PREVIAS



FERMENTACIÓN



- FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA

- FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA

MOSTO

Levaduras

SIDRA EN 
PROCESO TRASIEGO

SIDRA EN 
PROCESO

Bacterias 
lácticas

PRODUCTO 
FINAL



EMBOTELLADO Y ETIQUETADO



Lote

Código de 
autorización 
de control 

Lista de 
Ingredientes

Nombre 
comercial y 

denominación 
de venta  

Identificación de 
la empresaCantidad neta, 

Grado alcohólico

Condiciones de 
conservación, logos 

de Agricultura 
Ecológica U.E. 



ALMACENAJE Y EXPEDICIÓN



LABORATORIO



DISTRIBUCIÓN DE 
MÁQUINAS Y MOBILIARIO



AUTOMATIZACIÓN

·Operaciones

·Control de temperatura



REFRIGERACIÓN
·Depósitos ·Espacios



CAPACIDAD DE PRODUCCIÓN

8.000 litros de sidra por año ⇒ 6 meses

12.000 litros de sidra por año⇒ 4 meses

16.000 litros de sidra por año ⇒ 3 meses

24.000 litros de sidra por año ⇒ 2 meses

Rendimiento 
de producción 

del 68%



DURACIÓN PROCESO 

5 MESES



RESUMEN PRESUPUESTO

TOTAL: 253.297 €

Presupuesto 
Maquinaria: 235.257 €

Presupuesto 
laboratorio: 18.040 €



Comunicación 
externa : 

Marketing

PLAN DE COMUNICACIÓN 
oContratación de un servicio de traducción para
páginas web con vistas a una futura expansión.

Comunicación 
interna 

o Contratación de un servicio de asesoramiento
lingüístico para la posterior corrección de
documentos de la empresa.



CONCLUSIONES 

10.000 kg de 
manzanas

Proceso de 5 meses 
de duración

Producción final 
de 6.768 L

9.024 botellas 
(75cl)

Oportunidad de 
empleo local

Huerto 
ecológico: 
sostenible
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